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INFORMACION TECNICA

Afo de cosecha :2018
Tipo de Cosecha : Manual
Procedencia : Valle del Limari, Vinedos
propios.

: 9.048 botellas.

: Botella de vidrio de 750 cc.

Produccidén
Presentacion
Cierre : Corcho natural.
Tiempo de guarda : 14 a 18 meses.
Tipo de Caja : 6 botellas, cartén.
Composicién : 74% Cabernet Sauvignon /
25% Carmenere.

Tipo de barricas : Roble Francés.
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RECONOCIMIENTOS

90 PUNTOS Guia Pefiin 2013. Gran Reserva Ensamblaje 2010.
92 PUNTOS Guia Penin 2013.
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